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Zatacznik nr 1 do zaproszenia do ztozenia oferty

SZCZEGOLOWY OPIS PRZEDMIOTU ZAMOWIENIA (SOPZ)
na ustuge cateringowg sSwiadczong podczas spotkan organizowanych
w Urzedzie Marszatkowskim Wojewodztwa Podkarpackiego w ramach projektu
pn. ,,Obstuga funkcjonowania Komitetu Monitorujacego Regionalny Program
Operacyjny Wojewddztwa Podkarpackiego na lata 2014-2020 w 2015 roku”.

I. Przedmiot zamoéwienia: Ustuga cateringowa sSwiadczona podczas spotkan
organizowanych w Urzedzie Marszatkowskim Wojewodztwa Podkarpackiego w ramach
projektu pn. ,Obsfuga funkcjonowania Komitetu Monitorujgcego Regionalny Program
Operacyjny Wojewddztwa Podkarpackiego na lata 2014-2020 w 2015 roku”.

II. Terminy spotkan i liczba oséb — etapy realizacji zaméwienia:

1. Posiedzenie Komitetu Monitorujgcego RPO WP 2014-2020 — 28 sierpnia 2015r.
(75 osab).

2. Warsztaty szkoleniowe z przedstawicielami MIIR (1 spotkanie) — w okresie 14-17
wrzesnia 2015 r. (75 osob).

3. Posiedzenie Komitetu Monitorujgcego RPO WP 2014-2020 — Il potowa wrzesnia 2015
r. (75 osoéb).

4. Posiedzenie Komitetu Monitorujgcego RPO WP 2014-2020 — pazdziernik/listopad 2015
r. (75 oséb).

5. Posiedzenia grup roboczych — sierpien-listopad 2015r. (max. 4 spotkania dla fgcznie
60 osbb; 1 grupa robocza - ok. 15 osdb).

Doktadne terminy poszczegdlnych spotkan wraz z potwierdzeniem ostatecznej liczby oséb
uczestniczacych w spotkaniu zostang przekazane Wykonawcy ustugi przez Zamawiajgcego
do 5 dni kalendarzowych (w przypadku spotkan grupy roboczej — do 3 dni kalendarzowych)
przed datg spotkania. Spotkania odbywa¢ sie bedg w godzinach pracy Urzedu
Marszatkowskiego Wojewddztwa Podkarpackiego.

Zamawiajacy zastrzega sobie prawo rezygnacji z realizacji ww. etapéw zaméwienia lub
zmniejszenia zakresu zamoOwienia. Zaptata wynagrodzenia bedzie dokonywana za kazdy
zrealizowany etap na podstawie umowy zawartej miedzy Zamawiajgcym a Wykonawca.

lll. Miejsce spotkan

Etapy 1-5:

e Sala Audytoryjna im. pptk tukasza Cieplinskiego Urzedu Marszatkowskiego
Wojewodztwa Podkarpackiego w Rzeszowie, al. tukasza Cieplinskiego 4,
35-010 Rzeszéw lub

e Sala nr 212 Urzedu Marszatkowskiego Wojewddztwa Podkarpackiego w Rzeszowie,
al. tukasza Cieplinskiego 4, 35-010 Rzeszow lub

e Sala konferencyjna Urzedu Marszatkowskiego Wojewddztwa Podkarpackiego
w Rzeszowie, ul. Towarnickiego 3A, 35-010 Rzeszow.
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IV. Zadania wykonawcy:

a)

b)

c)

d)

Przygotowanie, dowoz i podawanie positkébw w dni wskazane przez zamawiajgcego
dla realizacji poszczegoélnych etapow i do miejsca i sali, w ktérej bedzie odbywato
sie spotkanie;

Swiadczenie ustug cateringowych wytacznie przy uzyciu produktéw spetniajgcych normy
jakosci produktow spozywczych,

Wyznaczenie koordynatora, bezposrednio odpowiedzialnego za obstuge, kontakty
i koordynacje organizacji spotkan, zarzadzajgcego zespotem o0sob zaangazowanych
w realizacje przedsiewziecia.

Swiadczenie ustugi gastronomicznej (m.in. przygotowanie, obstuga kelnerska, nakrycie
stotéw: obrusy, kurtyna na stot, dekoracja na stét (zywe kwiaty), serwetki jednorazowe,
sztu€ce ze stali nierdzewnej, jednolita porcelana i szkto (m.in. filizanki, literatki, talerze,
talerzyki deserowe), stoliki koktajlowe do konsumpciji na stojgco wraz z obrusem i kurtyng
lub pokrowcem - min. 6 szt., posprzatanie po zakonczeniu spotkania miejsca, gdzie
Swiadczono ustuge gastronomiczng), w tym:

Etapy 1 - 4 Posiedzenia Komitetu Monitorujagcego RPO WP 2014-2020 (menu dla
kazdego z posiedzen) oraz warsztaty szkoleniowe z przedstawicielami MIiR

bufet kawowy dla 75 oséb (przed posiedzeniem do zakonczenia spotkania), w tym:
swiezo parzona, gorgca kawa bez ograniczen, herbata (2 rodzaje herbat w torebkach
po 30 szt.: zwykta i owocowa), cukier w saszetkach 2 g (150 porcji), sok z cytryny
w saszetce min. 4 ml (40 szt.), Smietanka w ptynie min. 10g (100 szt.), woda mineralna
gazowana i niegazowana w butelkach min. 0,251 (po 30 szt.), napdj niegazowany
w butelce min. 0,25 (2 smaki po 20 szt.), ciasteczka kruche 3rodzaje — (20 porciji
po 200g), kanapki tartinki bankietowe (min. 3 rodzaje po 100 szt.), obstuga kelnerska
(min. 1 osoba).

lunch dla 75 os6b, w tym:

zupa (75 porcji np. zupa pieczarkowa lub grzybowa, zupa krem z pomidoréw
z grzankami), dwa ciepte dania gtéwne do wyboru razem 75 porcji w tym: miesne
(40 porcji np. schab pieczony, roladka wieprzowa, filet z kurczaka faszerowany
pieczarkami) oraz jarskie (35 porcji np. mix pierogéw np. ruskie, z kapustg, ryba smazona
np. mintaj, dorsz lub ryba grillowana np. toso$, halibut), dodatki (np. ziemniaki, ziemniaki
opiekane/ kuleczki ziemniaczane, ryz), suréwki (2 rodzaje, warzywa na parze), obstuga
kelnerska (min. 2 osoby).

Etap 5. Posiedzenia grup roboczych

bufet kawowy lacznie dla 60 oséb (przed posiedzeniem do zakonczenia spotkania),
w tym: Swiezo parzona, gorgca kawa bez ograniczen, herbata (zwykta w torebkach
80 szt.), cukier w saszetkach 2 g (90 porcji), sok z cytryny w saszetce min. 4 ml (80 szt.),
Smietanka w ptynie min. 10g (80 szt.), woda mineralna gazowana i niegazowana
w butelkach min. 0,25 (po 20 szt.), napdj niegazowany w butelce min. 0,25 (2 smaki
po 15 szt.), ciasteczka kruche 3 rodzaje — (20 porcji po 200g).

lunch tacznie dla 60 oséb, w tym:
ciepte danie (60 porcji np. bogracz z pieczywem, strogonow z pieczywem, mix pierogow
np. ruskie, z kapusta).
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Zobowigzania i terminy posrednie:

Ustuga bedzie $wiadczona w okresie 28.08.2015r. — 30.11.2015r. na podstawie
oddzielnych zamowien sktadanych przez Zamawiajgcego na poszczegolne etapy ustugi.
Wykonawca ma obowigzek konsultowaé, wprowadzaé wszystkie uzgodnione uwagi
zgtaszane przez Zamawiajgcego do przedstawionych ustug/ produktow bedacych
przedmiotem niniejszego zamoéwienia.

Wszystkie produkty, bedace przedmiotem zamdwienia Wykonawca winien dostarczy¢
wiasnym transportem do siedziby Zamawiajgcego. Sposéb transportu oraz opakowanie
artykutdw musza zapewni¢ zabezpieczenie przed uszkodzeniami. Za szkody powstate
Z winy nienalezytego opakowania oraz/lub transportu wine ponosi Wykonawca.



