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Szczegotowy Opis Przedmiotu Zaméwienia

Przedmiotem zamowienia jest promocja wojewddztwa podkarpackiego i Miasta Rzeszowa,
promocja efektéw wdrazania Funduszy Europejskich w regionie oraz promocja tradycyjnych
produktow wojewodztwa podkarpackiego wpisanych na liste Ministerstwa Rolnictwa
i Rozwoju Wsi w dniu 7 maja 2013 r. podczas spotkania promocyjnego w Ambasadzie RP

w Rzymie.

1. Przedmiot zaméwienia:

Przedmiotem zamowienia jest promocja wojewddztwa podkarpackiego i Miasta Rzeszowa,
promocja efektéw wdrazania Funduszy Europejskich w regionie oraz promocja tradycyjnych
produktow wojewodztwa podkarpackiego wpisanych na liste Ministerstwa Rolnictwa
i Rozwoju Wsi (lista produktow tradycyjnych dostepna jest na stronie Ministerstwa Rolnictwa

i Rozwoju Wsi pod adresem: http://www.minrol.gov.pl/pol/content/view/full/311) oraz innych

produktow nie bedgacych produktami regionalnymi i tradycyjnymi wojewodztwa
podkarpackiego, swiadczenie ustugi cateringowej w formie szwedzkiego stotu dla 500 oséb,

bedacych uczestnikami spotkania.

Miejsce spotkania:

Ambasada RP w Rzymie

Via P.P. Rubens 20

00 197 Rzym

Witochy

Data spotkania:

7 maja 2013 r.

Godziny serwowania produktéw tradycyjnych wojewddztwa podkarpackiego oraz innych
produktow nie bedacych produktami tradycyjnymi wojewddztwa podkarpackiego:
19.30-22.00.

Na przedmiot zamoéwienia sktadajq sie nastepujace zadania:
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Zadanie 1 — obejmuje wylacznie dostawe (zapewnienie) nastepujacych produktéw
tradycyjnych wojewédztwa podkarpackiego wpisanych na liste Ministerstwa Rolnictwa

i Rozwoju Wsi:

1) ser zotty smazony podkarpacki — 10 kg,

2) gomotki — 8 kg,

3) ser kozi podkarpacki biaty — 7 kg,

4) ser kozi podkarpacki wedzony — 8 kg,

5) ser kozi ,wotoski” biaty — 8 kg,

6) ser kozi ,wotoski” wedzony — 7 kg,

7) staropolski chleb sanacyjny, pieczony na drewnie i liSciach kapusty — 30 kg,
8) proziaki — 300 szt.,

9) powidta krzeszowskie — 15 litrow,

10) Podkarpacki Miod Spadziowy — 5 litrow,

11) boczek wedzony radomyski — 30 kg,

12) salceson swojski radomyski — 30 kg,

13) pasztet zapiekany — 30 kg,

14) kietbasa markowska — 30 kg,

15) kietbasa sucha pieczona z Gérna — 30 kg,

16) szynka tradycyjna z Goérna — 20 kg,

17) golonka podkarpacka z Pilzna — 250 szt.,

18) udziec wieprzowy pieczony z koscig — 10 szt. (ok. 80 kg, tj. 250 porcji).

Zadanie 2 — obejmuje zapewnienie nizej wymienionych produktéw tradycyjnych
wojewodztwa podkarpackiego wpisanych na liste Ministerstwa Rolnictwa i Rozwoju
Wsi oraz innych produktéw nie bedacych produktami tradycyjnymi wojewédztwa
podkarpackiego oraz realizacja pozostalych dzialan zwigzanych z obowigzkami

Wykonawcy wymienionymi w pkt. 3 niniejszego SOPZ.
Produkty tradycyjne wojewddztwa podkarpackiego:

1) pierogi ruskie pilznenskie — 70 kg,
2) pierogi z kapustq i grzybami pilznenskie — 70 kg,
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0gorki kiszone z Handzlowki — 20 kg,

serowiec sedziszowski — 150 porcji (kazda porcja o wymiarach: 8 cm dtugos¢ x 5 cm
szeroko$¢ x 5 cm grubosgé),

makowiec sedziszowski — 150 porcji (kazda porcja o wymiarach: 7 cm szerokosé

X 5 cm wysoko$¢ x 2 cm grubosé plastra).

Inne produkty nie bedace produktami tradycyjnymi wojewddztwa podkarpackiego:

1)

2)
3)
4)
5)
6)

7

soki z ziemi fancuckiej w oryginalnych szklanych butelkach 300 ml (3 rodzaje —
malinowy, owoce lesne, czarna porzeczka/owoce czarnego bzu) — 120 szt.,

smalec ze skwarkami — 20 kg,

chrzan swojski tarty — 5 kg,

grzybki marynowane — 5 kg,

zurawina do mies — 5 kg,

szarlotka — 150 porcji (kazda porcja o wymiarach: 8 cm dtugos¢ x 5 cm szerokosc¢
X 5 cm grubos¢),

soki owocowe 100 % (3 rodzaje — pomaranczowy, grejpfrutowy, jabtkowy) — tacznie

75 litréw.

2. Obowiazki Zamawiajacego wynikajace z organizacji spotkania w dniu 7 maja
2013 r.:

W ramach realizacji zaméwienia na organizacje spotkania Zamawiajacy zobowigzuje sie do:

1)

2)

3)

4)
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udostepnienia miejsca w ogrodach Ambasady RP w Rzymie na organizowane
spotkanie,

zapewnienia 11 stotdw na catering catering oraz promocje tradycyjnych produktow
wojewodztwa podkarpackiego wpisanych na liste Ministerstwa Rolnictwa i Rozwoju
Wsi,

zapewnienia biatych obruséw materialowych, kotar do dekoracji stotéw, zastawy
stotowej, sztuécow ze stali nierdzewnej, naczyn szklanych (w tym: szklanki, literatki),
udostepnienia pomieszczenia kuchennego wraz z zapleczem na przygotowanie

produktéw zywnosciowych na organizowane spotkanie,
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zapewnienia lodéwek na przechowanie produktéw zywnosciowych,

zapewnienia petnej obstugi kelnerskiej/cateringowej podczas spotkania — 6 oséb,
zapewnienia noclegu dla obstugi Wykonawcy (maksymalnie 6 miejsc tj. 2 pokoje
3 osobowe),

zapewnienia ekspozyciji roll-upu promujacego Krajowg Sie¢ Obszaréw Wiejskich oraz
wykonanie dokumentacji fotograficznej przedstawiajgcej wyeksponowany roll-up

KSOW oraz promowane produkty tradycyjne wojewddztwa podkarpackiego.

3. Obowiazki Wykonawcy wynikajace z organizacji spotkania w dniu 7 maja 2013 r.:

W ramach realizacji zamdwienia na organizacje spotkania Wykonawca zobowigzuje sie do:

1)

2)

3)

4)

5)

6)

7
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wykonania i zapewnienia ekspozycji logo Miasta i Wojewddztwa, umiejscowionego na
11 stotach cateringowych, w rozmiarze nie mniejszym niz 10 x 20 cm kazdy,
Zapewnienie emisji materiatbw promocyjnych Miasta i Wojewodztwa podczas
spotkania na ekranie udostepnionym przez Zamawiajgcego.

zapewnienia wszystkich produktow zywnos$ciowych wymienionych powyzej
(Zadanie 1 oraz Zadanie 2), transport produktow na miejsce spotkania
w Ambasadzie RP w Rzymie, odpowiedniego przygotowania (tj. pokrojenia,
ugotowania, upieczenia, podgrzania, itp.) oraz ich serwowania w terminie i miejscu
spotkania wskazanym przez Zamawiajgcego,

Swiadczenia ustugi cateringowej wytacznie przy uzyciu produktéw wymienionych
powyzej (Zadanie 2),

przestrzegania przepiséw prawnych w zakresie przechowywania i przygotowywania
artykutow spozywczych (m.in. ustawy z dnia 25 sierpnia 2006 r. o bezpieczehstwie
Zywnosci i Zywienia, Dz. U. nr 171, poz. 1125 z p6z. zm.),

przygotowania stotbw we wskazanym miejscu oraz w sposob uzgodniony
z Zamawiajgcym, tzn. ich ustawienie oraz dekoracja (w tym: obrusy, kotary, ciete
kwiaty, serwetki papierowe),

zapewnienia dekoracji stoldbw w kompozycje kwiatowe (kwiaty ciete w jednakowych
szklanych wazonach) — dekoracja ma zostaC umieszczona na wszystkich stotach

zapewnionych przez Zamawiajgcego,
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zapewnienia odpowiedniej ilosci serwetek papierowych sktadanych na 4 w kolorze

np. bordowym (serwetki umieszczone w serwetnikach),
swiadczenia ustugi cateringowej na zastawie stolowej udostepnionej przez

Zamawiajgcego,

10) estetycznego serwowania produktow zywnosciowych wymienionych w Zadaniu 1

oraz Zadaniu 2,

11) zapewnienia odpowiedniej ilosci: desek do podania serow, pater do podania mies,

miseczek do podania chrzanu, zurawiny oraz grzybkéw marynowanych, naczyn do
podania ogorkow kiszonych oraz smalcu ze skwarkami (w tym szczypce oraz
szpatutki), koszyczkéw do podania chleba, miseczek do podania miodow oraz
powidet (w tym szpatutki), bemaréw z tyzkami oraz szczypcami do podania
przygotowanych na miejscu pierogdw (z omastg) oraz golonek — Zzadne ze
wskazanych powyzej naczyn nie moze by¢é wykonane z plastiku — Zamawiajgcy
dopuszcza naczynia gliniane, drewniane, wiklinowe, szklane, porcelanowe oraz ze

stali nierdzewnej,

12) zapewnienia odpowiedniej ilosci niezbednych naczyn (ij. garnkéw do ugotowania

pierogow, nozy oraz innych urzadzen kuchennych do odpowiedniego przygotowania

produktow),

13) przygotowania wszystkich produktow zywnosciowych w miejscu spotkania najpdzniej

na 45 minut przed jego rozpoczeciem,

14) zapewnienia przynajmniej 2 osob do pracy w kuchni,

15) pokrycia pozostatych kosztéw zwigzanych z realizacja zamowienia, w tym m.in.:

— UNIA EUROPEJSKA
E PROGRAM //L EUROPEJSKI FUNDUSZ

transport produktow zywnosciowych w samochodzie chtodni (z agregatem

postojowym) z Polski do Wtoch, optaty parkingowe i postojowe.
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