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Zalgcznik nr 1 do zaproszenia do ztozenia oferty

SZCZEGOLOWY OPIS PRZEDMIOTU ZAMOWIENIA (SOPZ)

Przedmiot zamowienia: ustuga cateringowa swiadczona podczas VIII stacjonarnego
posiedzenia Komitetu Monitorujgcego RPO WP 2014-2020.

II. Zadania Wykonawcy:

1. Przygotowanie, dowdz i podawanie positkbw w dniu wskazanym przez
Zamawiajgcego oraz w miejscu i sali, w ktorej bedzie odbywato sie spotkanie.

2. Swiadczenie ustugi cateringowej wytgcznie przy uzyciu produktéw spetniajgcych
normy jakosci produktow spozywczych.

3. Swiadczenie ustugi cateringowej, tj. przygotowanie, obstuga kelnerska (min. 2 osoby),
nakrycie 2 stotéw, kurtyna na 2 stoly, serwetki jednorazowe, sztuéce ze stali
nierdzewnej, jednolita, biata porcelana i szkto (m.in. filizanki, literatki, talerze, talerzyki
deserowe, otwieracze do napoi), stoliki koktajlowe do konsumpcji na stojgco wraz
z obrusem i kurtyng lub pokrowcem — min. 8 szt., dekoracja na stoliki koktajlowe
(zywe kwiaty), posprzgtanie po zakonczeniu spotkania miejsca, w miejscu
Swiadczenia ustugi cateringowej. Nakrycie stotéw, stoliki koktajlowe oraz kompletng
(jw.) zastawe stolowg Wykonawca zobowigzany jest przygotowa¢ na co najmniej
godzine przed rozpoczeciem posiedzenia.

4. Zapewnienie cateringu zgodnie z wykazem okreslonym w pkt IV w postaci:

a) bufet kawowy (przed rozpoczeciem spotkania - godzina do uzgodnienia
z Zamawiajgcym oraz w trakcie jego trwania):
— $Swiezo parzona, gorgca kawa i herbata (2 rodzaje herbat w torebkach —
zwykfa i owocowa), cukier, cytryna, mleko do kawy,
— woda mineralna gazowana i niegazowana,
— trzy rodzaje sokéw naturalnych (jabtkowy, pomaranczowy, czarna
porzeczka),
— wyroby cukiernicze: 2 rodzaje ciast typu domowego wypieku,
— tartinki bankietowe — 3 rodzaje (w tym miesne i wegetarianskie).
b) obiad (godzina do uzgodnienia z Zamawiajgcym) w formie szwedzkiego stotu
obejmujgcy potrawy wykazane w pkt IV, tj.:
— zupa krem z borowikoéw z grzankami lub groszkiem ptysiowym,
— zestaw obiadowy 1 (ryz, piers$ z kurczaka w ziotach, suréwka),
— zestaw obiadowy 2 (pierogi - 3 rodzaje: mix: z kapustg i grzybami, ruskie,
ze szpinakiem - okraszone boczkiem lub cebulkg)

5. Wszystkie potrawy podawane na zimno muszg zostac¢ przygotowane (tzn. pokrojone
i utozone na tacach) do bezposredniego spozycia. Natomiast potrawy na ciepto
powinny by¢ podane w trakcie przerwy obiadowej.



Zobowigzania i terminy:

Zamowienie swiadczone bedzie w dniu 21 listopada 2016 r.

Zamawiajgcy zastrzega, iz ostateczna liczba uczestnikbw moze ulec zmianie.
Zamawiajacy przekaze Wykonawcy informacje dotyczgcg ostatecznej liczby
uczestnikow, w przypadku zgtoszenia mniejszej liczby uczestnikow, koszty ustugi
cateringowej zostang pomniejszone odpowiednio do faktycznej liczby zgtoszonych
0s6b, zgodnie z ceng jednostkowg cateringu.

Z uwagi na to, iz niektore osoby, ze wzgledu na stan zdrowia, mogg mie¢ specjalne
potrzeby zywieniowe, np. pewne ograniczenia dotyczgce spozywania niektorych
produktow lub ilosci i czestotliwosci positkow, ktore nalezy uwzgledni¢ przy
organizacji ww. cateringu Zamawiajgcy zastrzega sobie, iz poinformuje Wykonawce
o szczegolnych preferencjach zywieniowych o ktérych mowa powyzej.

Posiedzenie Komitetu odbywa¢ sie bedzie w godzinach pracy Urzedu
Marszatkowskiego Wojewodztwa Podkarpackiego, z zastrzezeniem ze spotkanie
moze nie zakohczy¢ sie do godziny 15:30. Miejscem spotkania bedzie Sala
Audytoryjna im. ppik. Lukasza Cieplinskiego Urzedu Marszatkowskiego Wojewodztwa
Podkarpackiego w Rzeszowie, al. Lukasza Cieplinskiego 4, 35-010 Rzeszow.

Zapfata wynagrodzenia za zamdéwienie nastgpi jednorazowo za cato$¢ wykonanego

zamowienia.

IV. Wpykaz wyzywienia:

MENU

Wielkos¢ zamowienia

Przewidywana liczba os6b

70 oso6b

Swiezo parzona kawa

nielimitowana

Swieze mleko do kawy podawane w
dzbanuszkach

nielimitowane

Herbata (2 rodzaje: zwykta i owocowa), gorgca
woda do herbaty

2 rodzaje x 20 szt. (kazda)= 40 szt.

Cukier w saszetkach 2 g (zwykly i trzcinowy)

2x70 szt. (kazdy)=140 szt.

Swieza cytryna pokrojona w plasterki

nielimitowana

Woda mineralna - gazowana, niegazowana,
butelki szklane o pojemnosci 300 ml

2x30 szt. (kazda)=60 szt.

3 rodzaje sokéw owocowych, naturalnych
(jabtkowy, pomaranczowy, czarna porzeczka)
w szklanych butelkach 0,25 |

3x20 szt. (kazdy)=60 szt.

2 rodzaje ciast typu domowego wypieku tj. sernik
wiedenski (1 porcja — 120 g), szarlotka (1 porcja
- 110 g) — w réwnych proporcjach

2x 35 szt. (kazdy)=70 szt.
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Kanapki tartinki bankietowe 3 rodzaje (serwowane
na bagietce, miesne i bezmiesne, standardowy
mix (ser zolty, szynka, jajka, salami, foso$
wedzony, swieze warzywa itp.). Kazda tartinka
powinna zawiera¢ min. 3 rozne skfadniki (1 porcja
0 gramaturze minimum 50 g)

3x50 szt.=150 szt.

Zupa krem z borowikéw z grzankami lub 70 porgji
groszkiem ptysiowym (1 porcja 250 ml)

Zestaw obiadowy 1 - ryz 120 g, smazona
(soczysta) piers kurczaka w ziotach 150g, 50 porcji
suréwka 200g (kapusta biata, marchew, jabitka,
papryka czerwona)

Zestaw obiadowy 2 — pierogi, 3 rodzaje: mix
réwnych proporcjach: z kapustg i grzybami, ruskie, 20 porgcji
ze szpinakiem - okraszone boczkiem lub cebulkg
(1 porcja=9 pierogoéw)

V. 0Ogolne warunki:
1. Do obowigzkéw Wykonawcy nalezy:
a) wilasciwe i terminowe wykonywanie przedmiotu zaméwienia,
b) zapewnienie obstugi, materiatdw, sprzetu i innych urzgdzen niezbednych
do wykonywania przedmiotu zamowienia,
C) niezwloczne sygnalizowanie Zamawiajgcemu zaistnienia istotnych zagrozen
terminowej realizacji przedmiotu zaméwienia.

2. Wykonawca realizujgc zamowienie zobowigzany jest do posiadania niezbednej
wiedzy, potencjatu oraz wszelkich wymaganych prawem uprawnien do wykonywania
przedmiotu umowy. Ponadto, jest on przygotowany do realizacji przedmiotowej ustugi
pod wzgledem technicznym i organizacyjnym.

3. Wykonawca bedzie realizowat ww. wustuge w sposéb profesjonalny,
z nalezytg starannoscig i rzetelnoscig, a takze zgodnie z aktualnie obowigzujgcymi
przepisami w tym zakresie, majgc na uwadze interes Zamawiajgcego.

4. Wykonawca nie moze powierzy¢é wykonania czynnosci  wynikajgcych
z umowy w catosci lub czesci osobom trzecim.

5. Swiadczenie ustugi cateringowej przez Wykonawce moze odbywaé sie wylgcznie
przy uzyciu produktéw spetniajgcych normy jakosci produktéw spozywczych, zgodnie
z obowigzujgcymi przepisami w tym zakresie — dostarczone produkty zywnosciowe
muszg byC¢ Swieze oraz muszg zostaC przygotowane w dniu ich dostarczenia.
Nie dopuszcza sie mozliwosci serwowania jako potraw, gotowych dan m.in. typu fast
food oraz gotowych sproszkowanych zup.

6. Wykonawca nie moze dokonywa¢ zmian w positkach wchodzgcych w skiad
zamoéwienia.

7. Wykonawca jest zobowigzany w ramach obstugi kelnerskiej do dbania
0 nalezytg czystos¢ elementow wystawionych na stotach, w tym przeznaczonych
do wspdlnego uzytku uczestnikédw spotkania w trakcie konsumpcji. Wykonawca
bedzie dostarcza¢ przygotowane positki na swodj koszt i odpowiedzialnosc,
w sposOb gwarantujgcy utrzymanie odpowiedniej temperatury oraz jakosci
przewozonych potraw.
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10.

11.

12.

13.

Za szkody powstate z winy nienalezytego opakowania oraz/lub transportu wine
ponosi Wykonawca.

Wykonawca ma obowigzek konsultowaé, wprowadza¢ wszystkie uzgodnione uwagi
zgtaszane przez Zamawiajgcego do $Swiadczonej ustugi bedgcej przedmiotem
niniejszego zamaéwienia.

Wszelkie koszty zwigzane z realizacjg przedmiotu zamowienia ponosi Wykonawca.
Wykonawcy nie przystuguje prawo do zgdania od Zamawiajgcego zwrotu
jakichkolwiek dodatkowych kosztéw i wydatkdw poniesionych przez Wykonawce
w celach zwigzanych z realizacjg przedmiotu zamowienia.

Realizacja zamowienia bedzie oceniana i weryfikowana pod wzgledem zgodnosci
z SOPZ.

Zaniechanie obowigzkéow nalezgcych do Wykonawcy, uznane zostanie
za nienalezyte wykonanie przedmiotu zamowienia.

Do oferty Wykonawca zobowigzany jest dotaczy¢:

a) Aktualny odpis z wtasciwego rejestru lub z centralnej ewidencji i informaciji
o0 dziatalnosci gospodarczej, jezeli odrebne przepisy wymagaja wpisu
do rejestru lub ewidencji. W przypadku, gdy Wykonawce reprezentuje
petnomocnik wraz z ofertg nalezy zlozy¢ petnomocnictwo dla tej osoby
okreslajgce jego zakres. Petnomocnictwo powinno by¢ podpisane przez osoby
uprawnione do reprezentowania Wykonawcy. Ww. dokumenty nalezy skfada¢
w formie oryginatu lub kopii poswiadczonej za zgodnos¢ z oryginatem przez
Wykonawce. Dokumenty sporzgdzone w jezyku obcym sg sktadane wraz
z ttumaczeniem przez ttumacza przysiegtego na jezyk polski.

b) Szczegdtowy kosztorys calego zamowienia z uwzglednieniem kosztow
jednostkowych poszczegdlnych elementéw cateringu, wskazanych w SOPZ
(wskazujgc wartos¢ netto, VAT, brutto).
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